
Leicht und Frisch

Tartarensalat  12.50 Euro
Kleines Rindersteak rosa gebraten und 
in Streifen geschnitten mit gebackenen 
Champignons und Sweet-chilli-sauce auf 
Knackigen Blattsalaten       

Bismarcksalat  9.95 Euro
Gartenfrische Salate mit saftigen 
Geflügelbruststreifen    

Hirtensalat   9.80 Euro
gebackenem Schafskäse in Knusperkruste 
auf Tomatenscheiben mit Salatgarnitur

   
Griechischer Salat    8.95 Euro
Gewürfelte Tomaten, Gurken, Paprika, 
Oliven, Zwiebeln mit Balsamico und Schafskäse

   
Tomaten „Caprese“   7,45 Euro
Tomatenscheiben Mit saftigem Mozzarella, 
Basilikum und Balsamico-Dressing    

Unsere hausgemachten Suppen

Hexensüppchen    4.44 Euro
Aus 7 Kräutern bei Vollmond in der 
Tecklenburger Hexenküche kreiert      

Tomatensuppe    4.20 Euro
mediterran zubereitet, mit frischem Basilikum 
und Sahne verfeinert    

Waldsüppchen    4.20 Euro
Champignonrahmsuppe mit frischen Kräutern

Zwiebelsuppe       4.95 Euro
französische Zwiebelsuppe mit Weißbrot-
croutons und Käse überbacken



Fangfrisch auf den Tisch

Fischplatte 16.50 Euro
Fischauswahl an verschiedenen Saucen mit  
Basmatireis     

Bachforelle 12.85 Euro
im Ganzen gebraten mit Mandelbutter. 
Dazu gibt es Salzkartoffeln und Salat  

Lachsfilet 13.00 Euro
auf Penne in Rahmsauce mit Blattspinat

Zander 13.50 Euro
In einer Mandelkruste gebraten an Butter-
sauce mit Petersilienkartoffeln und Broccoli    

Gambas „al Ajillo“ 9,95 Euro
Wie in Spanien werden frische Gambas 
im Pfännchen in Öl gebacken und mit Röstbrot
serviert    

Spaghettini „al mare“ 12.50 Euro
mit frischem Lachs, saftigen Gambas 
und mediterranem Gemüse

Räucherlachs „OSLO“ 9.50 Euro
feiner Norwegischer Lachs an einer Salatrose
mit Kartoffelrösti und Sahne-Meerrettich

Kleiner Salat zu einem Hauptgericht 2,95 Euro

Unsere Weinempfehlung

Weißer Burgunder QbA 0,2L  3,80 Euro
Sonnenberg

mit einer einladenden Duftnote nach Aprikose und Birne 
und einer beeindruckenden mineralischen Würze passt 
er hervorragend zu allen Fischgerichten



Steaks und mehr

Grafenplatte 13.50 Euro
Schweinemedallions auf Rahmchampignons 
mit Kartoffelkroketten und Mandel-Broccoli 

Farmerteller 15,95 Euro
Saftiges Rumpsteak mit Zwiebelringen. 
Dazu gibt es Kräuterbutter und zünftige 
Bratkartoffeln

„Steak and Salad“ 15.95 Euro
rosa gebratenes Rindersteak in Scheiben  
geschnitten auf einen Berg von Salaten 

                  
Managerteller 11.50 Euro
kleines Geflügelsteak auf Rösti 
an einem Salatbouquet mit Dipp und 
frischem Obst

Geflügelsteak 12.50 Euro
Großes steak von der Putenbrust saftig 
gebraten, an pikanter Tomatensauce mit 
Basmatireis 

Schnitzelvariation „Mama Mia“  13.50 Euro
3 unterschiedliche Schnitzel mit Steak-
houseFrites und Dipp. Wenn Sie diese 
Portion sehen, sagen Sie auch !!! Mamma mia !!!  

Fürstlicher Grillteller 19.50 Euro
vom Rind, Schwein und Geflügel. dazu servieren wir 
Country-Potatoes, Kräuterbutter und Salat
(Für 2 Personen nur 9 Euro mehr.)

Riesensteak „Diabolo“ 21.50 Euro
Großes, Rosa gebratenes Rindersteak 
mit Pfeffersauce und Country-Potatoes

Unsere Weinempfehlung
Rioja DOC 0,2L 6,00 Euro  
semi-crianza, deshalb milder als vergleichbare Weine



Für den Kleinen Hunger

Capellini „Prima vera“ 9.50 Euro
Tomaten, Broccoli und frische Champignons 
werden mit einem Hauch von Knoblauch im Wok 
gegart und auf Capellini „numero uno“ serviert

  
Garnelen „Italia“ 11.50 Euro
gebratene Garnelen an einer Salatrosette 
mit Dip und Röstbrot

       
Penne „all` arrabiata“ 8.50 Euro
mit Zwiebeln, Paprika und Champignons in 
scharfer Tomatensauce         

„Virginia Veggie“ Pancake 7,50 Euro
hauchdünne Pfannkuchen mit pikanter 
Gemüsefüllung und Käse überbacken 

nudeln  „Toscana“ 12.50 Euro
das Beste vom Schweinefilet auf 
Rigatoni in Käsesauce mit Stückchen 
vom Broccoli und sonnengereiften Tomaten  

Toast „Waidmann“ 8.95 Euro
Medaillons vom Schweinefilet mit 
Rahmpilzen und knusprigem Toastbrot        

Geschnetzeltes „Princess“ 9,50 Euro
Geflügelbruststreifen aus dem Wok in Champagner-
sauce mit Basmatireis 

Rösti „Schweizer Art “ 8.95 Euro
mit Rahmchampignons und Blattspinat 
an Quarkdipp ( rein vegetarisch)        

„Sweet Susi“ Pancake 6,95 Euro
hauchdünne Pfannkuchen mit unter-
schiedlicher, süßer Füllung. 
Dekoriert mit Hagel und Sirup 

Schinkenbrot mit Spiegelei    7,50 Euro

Käsebrot 6.95 Euro

Aufschnittplatte 8.45 Euro


